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Schule/Kita: Einsteinschule 
Die Angebote/ Komponenten mit dem DGE Logo  entsprechen dem „DGE-Qualitätsstandard für die Verpflegung in Tageseinrich-
tungen für Kinder“ sowie dem „DGE Qualitätsstandard für die Schulverpflegung“ und wurden von der Deutschen Gesellschaft für Er-
nährung e.V. (DGE) als eine Menülinie zertifiziert.    

2023 
  Suppe/Salat. Hauptgericht Beilage Vegetarisch Dessert 
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Karottensalat 
(Se, So2)  
 

 
 

 Gulasch         
Kalbsgulasch aus der 
Keule in Braten Sauce 
mit Champignons (Se) 
 

 
 

schwäbische Eier-
knöpfle (G1, Ei, Se)  

Vegetarisch:  
Brokkoli Knusperecken 
mit Blumenkohlgemüse 
und Kartoffelkroketten  
(3, G1, L, Ei, Se, Sa)     

 

 

 
 

Bio Apfel               
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Zucchinicreme 
Suppe (L, Se) 

Alternativ:  
Spaghetti mit Tomaten 
Sauce, Bio Parmesan     
(7, Sb, Se, Sn, G1, Sf1)     

 

 
 

 
Feldsalat mit 
Himbeer Dressing  
(Se, So2) 
   

 
 
 

  

  
 

 

 
 

Orangenquark  
mit Knusperflocken   
Zucker/ Fettredu-

ziert 
(L, G4)         
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Kartoffelcreme 
Suppe mit Radies-
chen (3, L, Se)  
 
 

 
 

 

Bio Sauerkirschen 
----------- 
Apfelmus (9) 

 Süßspeise         
Kaiserschmarren aus 
dem Ofen (ohne Rosinen) 

mit gerösteten Mandeln   
(G1, Ei, L, Sf1)    
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   Bio Zertifiziert 
nach DE-ÖKO-006 


